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1-jährige Fachoberschule (B Form)

Fachrichtung Gesundheit


Fachrichtung Ernährung und Hauswirtschaft

Die einjährige Fachoberschule bietet den Vorteil, dass nach einer Ausbildung durch eine theoretisch orientierte Schulbildung die Allgemeine Fachhochschulreife erreicht werden kann.
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Voraussetzungen

Die Voraussetzung zum Besuch der einjährigen Fachoberschule ist der Mittlere Bildungsabschluss. Dieser muss mindestens befriedigende Leistungen in zwei der Fächer Deutsch, Mathematik und Englisch beinhalten, wobei in keinem der genannten Fächer die Leistungen schlechter als ausreichend sein dürfen.

Der Mittlere Abschluss ist durch ein beglaubigtes Abschlusszeugnis der Real- oder der Berufsfachschule nachzuweisen. Ein Versetzungszeugnis in die Einführungsphase der gymnasialen Oberstufe ermöglicht ebenfalls den Besuch der einjährigen Fachoberschule.

Zusätzlich zu den genannten Voraussetzungen ist

	die Abschlussprüfung in einem einschlägigen anerkannten Ausbildungsberuf oder
	der Abschluss einer mindestens zweijährigen einschlägigen Berufsausbildung durch eine staatliche Prüfung oder
	eine mindestens dreijährige berufliche Tätigkeit in einem anerkannten, einschlägigen Ausbildungsberuf


vorzulegen.

Beispiele für einschlägige Ausbildungsberufe aus dem Bereich Gesundheit

	Medizinische/r Fachangestellte/r
	Zahnmedizinische/r Fachangestellte/r
	Pharmazeutische/r kaufmännische/r Angestellte/r
	Gesundheits- und Krankenpfleger/in
	Physiotherapeut/in
	Friseur/in


Beispiele für einschlägige Ausbildungsberufe aus dem Bereich Ernährung & Hauswirtschaft

	Bäcker/in
	Konditor/in
	Fleischer/in
	Fachverkäufer/in im Nahrungsmittelhandwerk
	Köchin und Koch
	Hotelfachfrau/-mann
	Chemisch-technische Assistent/in
	Diätassistent/in


Nicht hinreichende Noten des Mittleren Bildungsabschlusses können durch ein Abschlusszeugnis der Berufsschule mit einem Notendurchschnitt von mindestens 3,0 im berufsbezogenen Unterricht ausgeglichen werden. Dies gilt auch, wenn in einem mindestens zweijährigen Ausbildungsberuf oder einer einschlägigen Laufbahnprüfung im öffentlichen Dienst ein Notendurchschnitt von mindestens 3,0 testiert wurde.
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Abschluss / Ziele

Der Besuch der Fachoberschule endet nach der erfolgreichen Prüfung mit dem Erwerb der Allgemeinen Fachhochschulreife. Sie berechtigt zum Studium an Hochschulen und Fachhochschulen in allen Fachrichtungen oder einem Bachelorstudiengang an Universitäten in Hessen.
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Unterricht

In der Klasse 12 findet vollschulisch Unterricht statt, es werden 32 Wochenstunden unterrichtet.

Ausbildungsabschnitt II (Klasse 12)

Fachrichtungsübergreifender Lernbereich

	Deutsch (4 Wochenstunden)
	Politik und Wirtschaft (2 Wochenstunden)
	Englisch (4 Wochenstunden)
	Mathematik (4 Wochenstunden)
	Sport (1 Wochenstunde)
	Naturwissenschaften (2 Wochenstunden)


Fachrichtung Gesundheit

	Gesundheitslehre (9 Wochenstunden)
	Wahlpflichtbereich, z. B. Organtransplantation, Ökologie (3 Wochenstunde)


Fachrichtung Wirtschaft, Schwerpunkt Ernährung und Hauswirtschaft

	Ernährungslehre (9 Wochenstunden)
	Wahlpflichtbereich, z. B. Bereitstellen und Verkauf von Produkten und Dienstleistungen (3 Wochenstunde)
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Lernbegleitung

Für die unterrichtenden Lehrkräfte ist es eine Selbstverständlichkeit, in regelmäßigen Abständen den Lernfortschritt gemeinsam mit den Schülerinnen und Schülern zu besprechen. Wenn notwendig, werden individuelle Beratungsgespräche durchgeführt und verbindliche Lernvereinbarungen getroffen, um den Lernerfolg positiv zu beeinflussen und zu gestalten.

Ein wichtiges Bestreben unserer Schule ist es, die Schülerinnen und Schüler sowohl auf ihr weiteres berufliches als auch persönliches Leben vorzubereiten. Bewerbungstraining, Berufsinformationsveranstaltungen, gestaltet durch die Agentur für Arbeit, und Informationstage in Kooperation mit der Hochschule Fulda sind Teil unserer Philosophie.
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Prüfungen

Am Ende der Ausbildung finden zentrale schriftliche Abschlussprüfungen in den Fächern Deutsch, Englisch, Mathematik und dem beruflichen Schwerpunkt (Gesundheitslehre bzw. Ernährungslehre) statt.

Zusätzlich können mündliche Prüfungen in allen Fächern (außer in Sport) durchgeführt werden.
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Besonderheiten

Die Schwerpunkte der Klasse 12 liegen, neben den jeweiligen Fächern sowie Themen- und Aufgabenfeldern, auf dem freien selbständigen Arbeiten. Hier lernt jede Schülerin und jeder Schüler Themen und Projekte eigenständig und im Team zu erarbeiten. Dies stellt eine optimale Vorbereitung für einen weiterführenden Bildungsweg (z. B. ein Studium) dar.

Kooperationen mit

	der Hochschule Fulda
	dem Klinikum Fulda
	der MEDIANA Gruppe
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und danach

Die Allgemeine Fachhochschulreife berechtigt zum Studium an Hochschulen und Fachhochschulen in allen Fachrichtungen oder einem Bachelorstudiengang an hessischen Universitäten.

Zudem befähigt der Erwerb der Allgemeinen Fachhochschulreife zur Übernahme von qualifizierten Funktionen im mittleren und gehobenen Dienst, z. B. in Institutionen im Bereich Gesundheit bzw. Ernährung und Hauswirtschaft.
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Anmeldung

Schülerinnen und Schüler, die die Voraussetzungen für die Aufnahme in die Fachoberschule erfüllen und in diese aufgenommen werden wollen, melden sich bis spätestens 31. März unter der Angabe des jeweiligen Schwerpunktes (Gesundheit oder Ernährung und Hauswirtschaft) schriftlich an.

Die Anmeldung für die 1-jährige Fachoberschule (Organisationsform B) erfordert die folgenden Unterlagen:

	beglaubigte Kopie des Fachschulreifezeugnisses oder des Abschlusszeugnisses einer Real-, Berufsfachschule oder des Versetzungszeugnisses in die Einführungsphase einer gymnasialen Oberstufe
	beglaubigte Kopie des Gesellen- oder Facharbeiterbriefes
	Lebenslauf
	ausgefülltes Anmeldeformular


Anmeldeformular
  
  
    








  Ansprechpartnerin
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      Studiendirektorin


Dr. Eva-Maria Gürke

Fachoberschule

Berufsschule (Gesundheit)

Telefon: 0661 96954-0
Durchwahl: 0661 96954-303
E-Mail: eva-maria.guerke[at]schule.landkreis-fulda.de
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	Kontakt

	EDUARD-STIELER-SCHULE

	Brüder-Grimm-Straße 5
 36037 Fulda

	Tel 0661 96 95 40
Fax 0661 96 95 43 29

	poststelle[at]eduard-stieler.fulda.schulverwaltung.hessen.de
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